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Am vergangenen Donnerstag wurden in
Barcelona die aktuellen Michelin-Stermne
filr Spanien und Portugal bekannt gegeben.
Auf Mallorca gibt es zwei Neuzugiinge; Es
Fum in Costa d*en Blanes und El Jardin in
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Port d*Alcadia. Die Sterne halten konn-
ten Tristin in Puerto Portals, Es Racd des
Teix in Deia, Es Moli d*en Bou in Sa Coma
und Zaranda bei Llucmajor. Verloren ging
lediglich ein Stern — der vom Gadus, das

Der Moment war sehr emotional.

Ich habe geweint"

Macarena de Castro (30) ist Chefkdchin
im eigenen Restawrant. [ El Jardin® in
Port d°Aletidia wurde 1996 van ihren El-
tern erdffnet. Bruder Daniel ist fiir den Ser-
vice zustdndig. Macarena arbeitete sich im
Familienbetrieh vom
Lehrling — mir 18 - bis
zur Chefin hoch wnd ver-
gnderte nach und nach
auch die Ausrichtung der
Kiiche. Thr Stil: avanigar-
distiseh-malionguinisch

Ihre erste Reaktion auf
den Stern?

Der Moment war sehr
emotional, ich habe ge-
weint. Mach der jahrelan-
gen harten Arbeit emp-
fand ich die NachrichtReservierungen — a
wollen kommen. Und das bedeuted Arbeit.

Andert sich fiir Sie mit dem Stern etwas?
Enmittelbar nicht. Wir werden die Preise
richt erfichen, sonderm 0 weitermachen wie
bisher.

Immitien all der Grillbuden in Pori
i* Aleidia sind Sie ¢in Aullenseiter. Haben
Thre Eltern ihren Kurs immer respektient?
Am Anfang waren sie schon skeptisch, Aber
da sich der Event- und Cateringbereich gut
entwickelte und die Leute dann auch ins Lo-
kal kamen, sind sie mittlerweile fiberzeugt
und unterstiitzen mich.

] ‘ & _"\-\.I_‘\-

Es gibt relativ wenige weibliche Kichen-
chefs und noch weniger haben einen
Stern. Sind Sie besonders stolz, als Frau in
diesem kleinen Kreis zu sein?

Eigentlich ist es egal, ob Mann oder Frau -
man muss einfach sehr gui
sein. Es heibt aber, dass
Frauen stressresistenter und
relaxter sind = das wirkt
sich natiirlich auch positiv
auf die Arbeit aus,

~ lhr Lokal macht vom 9.
- Januar bis 1. Mirz eine
- Pause. Was machen Sie?

' L Wie jedes Jahr verbringe
~ ich die Auszeit in einem an-
deren Restaurant, um mich
inspirieren zu lassen und
auf neue Ideen zu kommen.
Arbeit. lch anderem bei

allerdings schon vergangenes Jahr nicht
hitte ausgezeichnet werden diirfen, weil
es schon geschlossen war. In ganz Spani-
en wurden 127 Restaurants mit einem, 19
Restaurants mit zwei und fiinf Restaurants

lorca hat zwel neue Michelin-Sterne

mit der Hiéchstauszeichung, drei Sterne,
bedacht: Akelare und Arzak in San Sebas-
tiin, Sant Pau in Sant Pol de Mar, Martin
Berasategui in Lasarte-Oria und Can Roca
in Gerona. Marting Zender

Ich riss die Arme hoch

und schrie vor Gliick”

Thomas Kahl (35) ist seit Anfang 2000 Chef-
koch im Restaurant ,, Es Fum® im Sr. Regis
Mardavall in Costa d'en Blanes und dariiber
hinaus auch filr die gesamten Kichenleis-
tungen im Hotel verantwortlich. Der Oster-
reicher arbeitete frither
lange Jahre bei Johann
Lafer in Deutschland als
Chefkoch der Stromburg.
Sein Siil kann mit gehoben
medilerran beschriehen
werden

Thre erste Reaktion auf
den Stern?

Ich riss die Arme hoch und
schrie vor Gliick.

Hatten Sie die Michelin-
Tester damals erkannt?

Stern etwas?
Moch haben wir den Stern gerade mal einen

ZUSAMMENARBEIT MIT PURD HOTEL

CALDENTEY KOCHT JETZT AUCH IN PALMA

Tomeu Caldentey (Es Moli d*en Bou)
hat zum achten Mal in Folge seinen
Stern verteidigen kinnen. In Zusammen-
arbeit mit dem Puro Hotel will er nun
auch Palma mit seiner Kochkunst be-
chren. Am Freitag (2.12.) gibt es einen
Tapas-Abend mit Getriinken von Fahio
Raffaelli. Fiir 55 Euro gibt es 20 kleine

Kistlichkeiten, zum Teil Miniversionen von
Caldenteys . normalen” Gerichten — im mo-
dernen Puro-5til klein und fein priisentiert.
Des Weiteren werden im neuen ,Puro Pri-
vat Wing" fiir 30 Euro Kochkurse mit Cal-
dentey angeboten (am 15.12, um 16,30 Uhr
oder 16,12, wum 19,30 Uhr; Das etwas andere
Weihnachtsmenil ). Tel.: 971-42 54 50,

Tag. Wir miissen natilrlich besprechen, ob wir
etwas Neues einfithren, aber das Restaurant ist
Ja jetzt mindestens bis Mitte Januar ges::]]]-:ns

sen, vielleicht auch noch linger. Was dann sein
wird, kann ich noch nicht sagen. Aber wir wer-

den versuchen, uns natiirlich
- wie zuvor auch — jeden Tag
1 steigem.

Und in perséinlicher Hin-
sicht?

Ich fithle mich mit dem Stern
sehr wohl. Es ist eine grofie
Bestiitigung meiner Arbeit
und meines Kiichenstils, und
meine Familie ist stolz auf
mich. Als ich zu Johann La-
fer kam, hatte er schon einen
Stern, Als verantwortlicher
Kiichenchef habe aus.

Gab Eéiﬂtl‘!ﬂﬁ- tler Hoteldirektion eigent-
lich Druck, den finfl Sternen des St Regis
Mardavall auch cinen Kulinarischen anf-
zusetzen?

MWichts von alledem. Ich konnte und kann frei
arbeiten, da gab es keine Vorgaben oder Ahn-
liches.

Das Restaurant macht jetzt Winterpause.
Was machen Sice?

Urlaub — und zwar zuniichst bei meinen El-
tern in Osterreich. Die lieben mich mit oder
ohine Stern.

RESTAURANT
“MIRADOR DE CABRERA”

mediterran

vom |4. November bis
19. Dezember geschlossen!
Heiligabend/Il. und
2. Weihnachtstag geoffnet
Silvesterparty-Menii

CS Murillo 8

07639 Es Pas de Vallgornera
(bei Cala Pi)

Anfahrt; Flughatenautobahn Liucmajor
Abfahrl § Estanyol - MA 6015

Bei km 10,8 rechis Richiung Cala PUAranal — MA 5014
Km 273 links- 3, 8km, Obar STOPSCHILD
1.links 2.rechls

Tel. 971 123 338 = Mobil 647 988 970

ALTACLULINA ITALLANA
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Wir fremen nms auf lhres Beswch
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C.J Golf, s/n, Costa de los Pinos, 07550 Son Servera
Bitte reservieren Tel, 971 84 03 84 « 639 67 20 26
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HOTEL SANTANY]

Restaurant Sa Boliga

Offnungszeiten
Tdglich 8.30 = 23 Uhr . Sonntags 10

Mittwochabends geschlossen,

Hotel Santanyi, Plaza Constitucion 7, 07650 Santanyi

+34 971 64 22 14 » e-mail: info@hotel-santanyi.com

23 Uhr,
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