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TRIUNFO DE MALLORCA 
EN LA FERIA ALICANTINA

Mallorca a la Carta y la Asociación 
Gastronómica Balear reparten mi-
les de tapas con sabor a Mallorca 
en el emblemático congreso “Lo 
Mejor de la Gastronomia 2011”
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LLUVIA DE ESTRELLAS
EN MALLORCA
Dos nuevas estrellas para 
nuestra isla. El restaurante 
Jardín y Es Fum consiguen 
los apreciados galardones.
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CON LAS MANOS
EN LA MASA
Especial Navidad
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Una año más, la afamada guía no hace precisamente alarde de generosidad en cuanto a concesión de 

galardones se refiere. A una España entendiblemente tocada con el cierre de elBulli y el vacío de Santi 

Santamaría, la guía roja no tiene a bien hacerle ningún tipo de concesión más allá de lo meramente 

obligado.

Comer y contar

D ecepción en los mayores 
activos de la potencia gas-
tronómica española. No cru-

za la puerta de ascenso al olimpo de 
la Guía ninguno de nuestros titanes: 
Andoni Luis Aduriz (Mugaritz), Qui-
que Dacosta (Dacosta) y Dani García 
(Calima) siguen, un año más, en la 
retaguardia del triestrellato. 

Nada de tres estrellas nuevas; sin 
embargo, mantenemos a los extra 
galácticos de los fogones brillan-
do con fuerza: los hermanos Roca 
(El Celler), Carme Ruscalleda, Ar-
zak, Subijana y Berasategui si-
guén abanderando la alta cocina 
española, en la cresta de la ola del 
mar de las estrellas. Para orgullo 
del país, tres exponentes destaca-
bles consiguen su segunda estrella: 

LLUVIA DE ESTRELLAS EN MALLORCA

Inés Calle - Periodista

Jordi Cruz con el Àbac barcelonés 
y los dos madrileños David Muñoz 
(Diverxo) y  Diego Guerrero (Club 
Allard).

La sorpresa, sin duda, ha sido la re-
fulgencia de dos nuevos brillos en 
nuestra isla: Rte Jardín y Es Fum, 
se suman a las ya consolidadas es-
trellas (Tristán, Zaranda, Es Molí 
dé n Bou y Es Recó dé s Teix). Ma-
carena de Castro (Jardín) se con-
vierte así en la primera mujer con 
estrella de la isla. Un galardón que 
nos enorgullece especialmente, ya 
que llevamos siguiendo la pista de 
la joven cocinera desde sus épocas 
más tempranas. Enhorabuena a los 
nuevos adquisidores y enhorabuena 
también a los consolidados. Seis es-
trellas; seis alegrías.M
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